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se troubler, on obtient des resultats differents : la mauve noire donne lieu
a un precipite bleuatre, et la liqueur surnageante est incolore; avec le
sureau, il ne se forme pas de precipite, et la liqueur restee limpide est
coloree en vert sali par un peu de rouge.

L'hieble et la myrtille se component de la meme maniere; le liquide,
reste limpide, teint seulenient un peu moins de rouge et est des lors d'nn
vert plus douteux.

Ces differences d'action, qui peuvent servir tout au moins a distinguer
la matiere colorante de la mauve de celle du sureau, ne se presentent pas
avec assez de nettete pour qu'on puisse recon naitre par ce rnoyen du vin
additionne de 1/8 de ces niatieres colorantes etrangeres; mais Falu ruinate
de soude, agissant d'une maniere differente sur le vin pur et sur le vin
contenant une de ces trois matieres colorantes, peut constituer un caractere
generique analogue a celui de Faction de Falun.

II faut pour cela operer comparativement avec 1 centimetre cube de
chacun de ces liquides, anquel on ajoute quatre gouttes d'aluminate de
soude seulement. En e"tendant ensuite de 12 centimetres cubes d'eau dis-
till6e environ chacune de ces liqueurs, on constate que levin a conserve sa
teinte, tandis que le vin qui renfermait une des trois matieres colorantes
etrangeres prend une couleur violacee, qui n'a pas la m&nie intensite avec
les trois couleurs, mais qni est toujours facile a distinguer de celle du vin.

En faisant agir 1'aluminate de soude sur le vin de Fexpertise, il s'est
comporte absolument comme le vin pur auquel nous le cornparions, et a
temoigne, par Fabsence de nuance violette, qu'il ne renfermait aucune des
trois matieres colorantes que nous cherchions. La conclusion ge*nerale
deduite de Faction de Falun se trouve ainsi pleinement confirmee par celle
de ce nouveau reactif.

Notre expertise, arrivee a ce ternie, se trouvait termine'e; nous croyons
cependant utile d'aj outer quelques details sur les proeedes qui pourraient
permettre de distinguer, dans une certaine mesure, ces matieres colorantes
dans les vins auxquels elles oommuniqueraient 1/8 de leur couleur.

Sureau.

Nous avons trouve dans le sulfate de fer un reactif propre a faire dis-
tinguer la matiere colorante du sureau des autres matieres colorantes vege-
tales, par exemple, de la mauve, et a les reconnaitre dans les vins* Quand
on place dans 1 ou 2 centimetres cubes d'infusion de mauve un fragment
gros comme un pois de protosulfate de fer, et qu'on opere d'une maniere
comparative avec Finfusion tie sureau, on observe des phenomenes diff6-
rents : les deux matieres colorantes se foncent beaucoup dans leur couleur;
mais, tandis que celle de la mauve devient d'un violet fonce, celle du sureau
prend une teinte bleue tres sensible.

Si, dans cet etat, on produit une suroxydation par Faddition d'un-egal
nombre de gouttes de solution de brome, la teinte violette de la mauve
s'exalte sans passer au bleu, tandis que celle du sureau passe au bleu fonce.
La matiere colorante du vin n'eprouve pas d'alteration sensible dans sa

